Leipomoalan erikoisammattitutkinto

Hakuaika
Jatkuva haku

Tutkinto
Leipomoalan erikoisammattitutkinto

Tutkintotyyppi
Erikoisammattitutkinto

Kohderyhma

Koulutus soveltuu leipomo- ja konditoria seka ravintola-alan ammattilaisille, jatkokoulutukseksi alalla
tydskenteleville, joilla on hankittuna aikaisempaa osaamista alalta, joko koulutuksen tai
tyokokemuksen kautta.

Toteutus

Koulutus toteutetaan monimuoto-opetuksena, joka muodostuu itsendisesta etaopiskelusta,
l&hiopetuspaivista, tydssdoppimisesta, pienryhmatyodskentelysta ja -ohjauksesta, seka
verkko-opiskelusta. Tutkinnon l&paiseminen edellyttaa tytpaikalla jarjestettyjen nayttéjen
hyvéaksyttya suorittamista.

Kuvaus

Leipomoalan erikoisammattitutkinnon suorittanut toimii eri kokoisissa leipomo- tai ravintola-alan
tyopaikossa valmistaen laaja-alaisesti alan tuotteita suuntautuneisuuden mukaan.

Han voi tydskennelld tuotannon suunnittelu- ja ohjaustehtavissa, esimies- ja tuotekehitystehtavissa.
Tutkinnon suorittanut hallitsee alan valmistusprosessit, asiakaslahtéisen tuotesuunnittelun ja
tuotekehityksen. Tutkinnon suorittanut hallitsee raaka-aineiden kayton ja niiden ominaisuudet. Han
hallitsee keskeiset valmistustekniikat.

Tutkinnon suorittaneena voit toimia leipomossa, konditoriassa tai paistopisteessa seka
juhlapalvelussa ja ravintolassa. Han osoittaa alansa erittain monipuolista osaamista seka syvallista
ammattitaitoa, voit myos ryhtya alan yrittajaksi

Kustannukset opiskelijalle

Osallistumismaksu 480 €, tutkinnon osan suorittamisesta maksu on 150e. Maksuja ei voida
palauttaa, mikali opiskelija keskeyttaa opiskelunsa. Maksu peritéan omaehtoisilta opiskelijoilta seka
my0ds oppisopimusopiskelijoilta 1.1.2019 alkaen.

Koulutus on mahdollista suorittaa myds oppisopimuskoulutuksena, jolloin opiskelijalla tulee olla
soveltuva alan ty6paikka ja tydnantaja, jonka kanssa voidaan solmia oppisopimus.
Oppisopimusasioissa ota yhteyttd oman alueesi oppisopimusviranomaiseen. Lisétietoja:
WWWw.oppisopimus.net

Opiskelun henkilékohtaistaminen

Opiskelijalle laaditaan henkilokohtainen osaamisen kehittdmissuunnitelma (HOKS), jossa
maaritelladn opiskelun sisalto ja aikataulu seka nayttotilaisuudet.
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Opiskelija, jolla on kattava ja monipuolinen ammatillinen osaaminen, voi osoittaa ammattitaitonsa
my0®s suoraan naytdissa, ilman osallistumista valmistavaan koulutukseen.

Lisatietoja antaa
Vastuuopettaja Maria Ylikitti puh. 040 6713922 maria.ylikitti@Ihkk.fi (konditoria)
Vastuuopettaja Tiina Heinonen puh. 040 6842260 tiina.heinonen@Ihkk.fi (leipomo)
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