Koulutus
Leipomoalan ammattitutkinto

Tutkinto
Leipomoalan ammattitutkinto

Tutkintotyyppi
Ammattitutkinto

Kohderyhma

Koulutus soveltuu leipomo- ja konditoriatydsta kiinnostuneille, jatkokoulutukseksi leipomoalalla
tydskenteleville, joilla on hankittuna aikaisempaa osaamista alalta, joko koulutuksen tai
tyokokemuksen kautta.

Toteutus

Koulutus toteutetaan monimuoto-opetuksena, joka muodostuu itsendisestéa etaopiskelusta,
l&hiopetuspaivista, tydssdoppimisesta, pienryhmatyodskentelysta ja -ohjauksesta, seka
verkko-opiskelusta. Tutkinnon lapaiseminen edellyttda tytpaikalla jarjestettyjen nayttdjen
hyvaksyttya suorittamista.

Kuvaus

Opit valmistamaan valitsemasi tutkinnon osien mukaan erilaisia leipomon ja konditorian tuotteita
ammattimaisesti. Tutkinnon suorittaneena voit toimia leipomossa, konditoriassa,
kahvila-konditoriassa tai paistopisteessa tutkinnon osien painotuksen mukaan, voit myos ryhtyé alan
yrittajaksi.

Koulutuksen kaikille yhteiset opintokokonaisuudet

- Orientaatio opiskeluun

- Leipomoalan raaka-aineiden hallinta ja kaytt6
- Leipomoalan tuotteiden valmistaminen
- Leipomoalan erityisruokavaliotuotteet
- Koneiden ja laitteiden kaytto

- Puhtaanapito

- Elintarvikelainsdadanto

- Omavalvonta

- Ty6turvallisuus ja ergonomia

- Pakkaaminen

- Laatu

- Taloudellinen toiminta

Hakuaika
Jatkuva haku

Kustannukset opiskelijalle

Koulutuksen osallistumismaksu on 400€. Maksua ei voida palauttaa, mikéli opiskelija keskeyttaa
opiskelunsa. Opiskelija kustantaa itse oppikirjat sekd muun tarvittavan séhkdisen opetusmateriaalin
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maksut. Omaehtoiseen koulutukseen voi hakea koulutusrahaston tukea.

Mikali olet kiinnostunut tyottomyysetuudella tuetusta opiskelusta, ota yhteytta TE-toimistoon
Koulutus on mahdollista suorittaa myds oppisopimuskoulutuksena, jolloin opiskelijalla tulee olla
soveltuva alan tydpaikka ja tydnantaja tai oma yritys, jonka kanssa voidaan solmia oppisopimus.

Opiskelun henkilékohtaistaminen
Opiskelijalle laaditaan henkilokohtainen osaamisen kehittdmissuunnitelma (HOKS), jossa
maaritelladn opiskelun sisalto ja aikataulu seka nayttotilaisuudet.

Opiskelija, jolla on kattava ja monipuolinen ammatillinen osaaminen, voi osoittaa ammattitaitonsa
my06s suoraan naytoissa, ilman osallistumista valmistavaan koulutukseen.

Lisatietoja antaa

Vastuuopettaja Maria Ylikitti puh. 040 6713922 maria.ylikitti@Ihkk.fi (Konditoria)
Vastuuopettaja Tiina Heinonen puh. 040 6842260 tiina.heinonen@Ilhkk.fi (Leipomo)
Koulutukseen hakeudutaan sahkdoisella hakulomakkeella osoitteessa www.lhkk.fi
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